
 HONFLEUR 

Bulots Normands et son duo de mayonnaises : classique et Wasabi
Normandy whelks with a duo of mayonnaises: classic and wasabi
Normandische wulken met twee soorten mayonaise: klassiek en wasabi

Rosace de crevettes roses et sa mayonnaise maison
A rosette of pink prawns with homemade mayonnaise
Rosette van roze garnalen met zelfgemaakte mayonaise

« L’Assiette Dégustation », 3 huîtres, bulots normands, 2 crevettes roses et
ses mayonnaises
‘ ‘The Tasting Platter’, 3 oysters, Normandy whelks, 2 pink prawns and a
selection of mayonnaises
"Het proefbordje": 3 oesters, Normandische wulken, 2 roze garnalen en
mayonaise

Nos  Huî t res  de  Gouv i l le -sur-Mer  de  ch ez  Mons ieur  Ma cé

S u r  l a  c ô te  O u e s t  d u  Co te n t i n ,  d e  G r a nv i l l e  à  Po r t b a i l ,  e n  p a s s a n t  p a r
B l a i nv i l l e - s u r - M e r  e t  S a i n t -Va a s t ,

l ’ h u î t re  p ro f i te  d ’ u n e  m e r  p u re  q u i  l u i  d o n n e  s o n  p a r f u m  i o d é ,
s o n  g o û t  co r s é  e t  s a  f i n e s s e .

C ’e s t  l e  d o m a i n e  d e  l ’ h u î t re  d i te  d e  «  P l e i n e  M e r  » ,  b ra s s é e  p a r  d e  fo r t s
co u ra n t s .

6  H u î t re s  c re u s e s  d e  p l e i n e  m e r  N ° 2     15  €
9  H u î t re s  c re u s e s  d e  p l e i n e  m e r  N ° 2      21  €  
1 2  H u î t re s  c re u s e s  d e  p l e i n e  m e r  N ° 2    28  €

Côté Fruits de MerCôté Fruits de Mer

17€

16€

22€

85€

9€

18€

Cav iar  Osc ièt re  de  Bulgar ie

B o î te  d e  3 0  g r a m m e s  3 0  g r a m m e s )  e t  B l i n i s

Cu i l l è re  d e  d é g u s t a t i o n  ( 6  g ra m m e s )   

Cu i l l è re  d e  d é g u s t a t i o n  ( 3  g ra m m e s )  



 HONFLEUR Entrées - StartersEntrées - Starters

Pressé de fo ie  gras ,  coul is  de  pass ion et  mangue
Pressed fo ie  gras  wi th  pass ion  f ru i t  and mango coul i s
Geperste  fo ie  gras ,  pass ievrucht-  en  mangosaus

26€

Duo de tartares  de Saumon et  de Thon,  Avocat ,  combava,
sauce chi l i ,  c i t ron vert
Salmon and tuna  tar tare  duo ,  avocado ,  kaf f i r  l ime ,  ch i l i  sauce ,
l ime
Duo van za lm-  en  toni jntartaar ,  avocado ,  kaf f i r - l imoen ,
ch i l i saus

19€

Tartare  de bœuf  coupé au couteau et  son os  à  moel le  
Hand-chopped beef  tar tare  served with  marrowbone 
Met  de  mes  gesneden rundertartaar  met  mergpi jp je  

19€

Fraîcheur  de chair  de  tourteau aux saveurs  normandes ,
Pomme Granny Smith ,  œufs  de hareng fumé,  cébette ,
mayonnaise  maison et  sorbet  au c i t ron vert
Fresh crab meat with flavours of Normandy, Granny Smith apple, smoked
herring roe, spring onion, homemade mayonnaise and lime sorbet
Fris krabvlees met Normandische smaken, Granny Smith-appel, gerookte
haringkuit, lente-ui, huisgemaakte mayonaise en limoensorbet

19€

Salade "Agathe" ,  jambon Serrano & melon,  tomates ,  feta  et
croûtons dorés  
Agathe"  Sa lad :  Serrano ham & melon ,  tomatoes ,  feta  cheese ,
and go lden croutons
Sa lade  "Agathe" :  Serrano ham & meloen ,  tomaten ,  feta  en
goudbruine  croutons

18€

Cassolette de Coquillages à la Persil lade, gratinée au Parmesan
Shell  casserole with Persi l lade,  Gratinated with Parmesan
Schelpbraadpan met Persi l lade,  Gegratineerd met Parmezaan

18€



 HONFLEUR Plats - Main coursesPlats - Main courses

Croustil lant de langoustines, Risotto crémeux, 
sauce aux herbes
Crispy langoustines,  creamy risotto,  herb sauce
Knapperige langoustines,  romige risotto,  kruidensaus

29€

Poulpe gril lé,  mousseline de Patates douces et Aubergine
rôtie, sauce Yaourt Grec et Ail  noir
Grilled octopus, sweet potato mousseline and roasted aubergine,
served with a Greek yoghurt and black garlic sauce
Gegrilde octopus, mousseline van zoete aardappelen en geroosterde
aubergine, met een saus van Griekse yoghurt en zwarte knoflook

27€

28€Filet de Saint-Pierre rôti ,  Quinoa, Petits légumes, sauce
aux fines herbes 
Roasted John Dory fillet, quinoa, baby vegetables, herb sauce 
Geroosterd Saint-Pierre-filet, quinoa, kleine groenten, saus met
fijne kruiden 

La belle Sole meunière, écrasé de pommes de terre
Sole Meunière,  crushed potatoes
Slibtong "Meunière" ,  geplette aardappelen

Demi-Langouste, fenouil braisé, tomates cerises confites,
jeunes carottes et bisque légère montée à l’huile de
homard 
Half a lobster, braised fennel, candied cherry tomatoes, 
baby carrots and a light bisque whipped with lobster oil
Halve langoest, gestoofde venkel, gekonfijte cherrytomaatjes,
jonge worteltjes en een lichte bisque met kreeftenolie

50€

42€
demi
60€ 

ent iè re

Aubergines confites et rôties en chapelure panko,
Sauce vierge et réduction de balsamique
Candied aubergines,  roasted in panko breadcrumbs,
with sauce vierge and a balsamic reduction
Gekonfi jte en geroosterde aubergines in panko-
paneermeel ,  sauce vierge en balsamico-reductie

26€



 HONFLEUR 
Plats - Main coursesPlats - Main courses

Demi-Magret de canard, mousseline de patate douce,
sauce au miel
Half a duck breast,  sweet potato mousseline,  honey sauce
Halve eendenborst,  mousseline van zoete aardappel ,
honingsaus

27€

Filet de bœuf normand, écrasé de pommes de terre,  
sauce au poivre vert
Normandy beef  f i l let ,  crushed potatoes,  and green peppercorn
sauce
Normandisch rundfi let ,  aardappelpuree,  groene pepersaus

32€

Ris de Veau f lambé au Calvados,  Crème de Mori l les
Veal  Sweetbreads f lambéed with Calvados,  Morel  Cream Sauce
Kalfszwezeriken gef lambeerd met Calvados,  moriel jesroom

42€

Burger au Steak haché Black Angus, Frites, Sauce Cheddar
maturé et Moutarde à l ’ancienne, Oignons caramélisés,
Salade et Tomates confites
ABlack Angus beef burger, chips, mature Cheddar sauce and old-
fashioned mustard, caramelised onions, salad and sun-dried tomatoes
Burger met Black Angus-gehakt, frietjes, saus van gerijpte cheddar en
mosterd op traditionele wijze, gekarameliseerde uien, salade en gekonfijte
tomaten

23€

120€

* Toutes  n os  v ian des  sont  i ssues  de  l ’Un ion  Européenn e

Côte de bœuf pour 2 personnes (sélection bouchère) ,
Pommes de terre grenail le,  sauces béarnaise et poivre
Rib of  beef  for  2  people (butcher ’s  selection) ,  baby potatoes,
Béarnaise and pepper sauces
Ribstuk voor 2 personen (selectie van de s lager) ,  k leine
aardappelt jes ,  bearnaisesaus en pepersaus



 HONFLEUR 

Menu Enfants - Children’s MenuMenu Enfants - Children’s Menu

Pavé de Saumon & fr ites façon Albertine 
+  1  boule de glace
Salmon Steak & Albert ine-style Chips 
+ 1  scoop of  ice cream
Zalm Pavé & fr iet jes op Albert ine-wijze 
+ 1  bol let je i js

Suprême de Poulet  Français ,  f r i tes façon Albert ine 
+  1  boule de glace
French Chicken Supreme,  Albert ine-sty le  Chips
 +  1  scoop of  ice  cream
Franse k ip  opperste ,  f r iet jes  op Albert ine-wi jze  
+  1  bol let je  i j s

15€

15€

Pour nos jeunes convives de moins de 10 ans
For our young guests under 10 years old 

DessertsDesserts

Pêche blanche fondante,  Verveine fraîche,  glace à la
crème d’ Is igny,  amandes et  crumble
Melt- in-the-mouth ice- f ishing,  f resh verbena,  Is igny cream
ice cream,  a lmonds and crumble
Smeltende witv is ,  verse verbena,  i j s  van Is igny-room,
amandelen en crumble

12€

Pavlova aux fraises et  framboises,  meringue légère
Strawberry  and raspberry  Pavlova ,  l ight  meringue
Pavlova met aardbeien en f rambozen,  lucht ige meringue

12€

Le “Tout  Chocolat”  Valrhona et  ses  noisettes
caramél isées
Val rhona ’s  “Tout  Chocolat ”  and i ts  caramel i sed  haze lnuts
De „Tout  Chocolat “  van  Va l rhona met  gekaramel i seerde
haze lnoten

12€



 HONFLEUR 
DessertsDesserts

Fromages Normands,  Sa lade de Saison (Camembert  et
Pont-L ’évèque)
Normandy Cheeses ,  Seasonal  Sa lad  (Camembert  et  Pont-
L ’évèque)
Normandische  kazen ,  se izoenssa lade  (Camembert  en
Pont-L ’évèque)

12€

Coupe Normande (Sorbet  Pomme & Calvados)
Coupe Normande (Apple  Sorbet  &  Ca lvados)
Normandy Cup (Appelsorbet  &  Ca lvados)

Coupe Bénédict ine (Glace Bénédict ine &  L iqueur
Bénédict ine)
Coupe Bénédict ine  (Bénédict ine  Ice  Cream &
Bénédict ine  L iqueur )
Coupe Bénédict ine  (Benedict ine- i j s  &  Benedict ine l ikeur )

12€

12€

Tarte  Citron mer inguée
Lemon Mer ingue Tart
C i t roentaart  met  mer ingue

12€

Café  des  Gourmets  «  Albert ine »  
Albert ine  Gourmet  Cof fee  
A lbert ine-gourmetkof f ie  

14€

Pont- l 'Évêque rôt i  au  four ,  s i rop d 'érable  
Oven-roasted Pont- l 'Évêque ,  maple  syrup
In  de  oven geroosterde  Pont- l 'Évêque ,  esdoorns i roop

12€



 HONFLEUR 

MenuMenu
Entrée  +  P lat  +  Dessert   

39€

Duo de  tar tares  de  Saumon et  de  Thon ,  Avocat ,  Combava ,  sauce
Chi l i ,  C i t ron  vert  

S a l m o n  a n d  t u n a  t a r t a r e  d u o ,  a v o c a d o ,  k a f f i r  l i m e ,  c h i l i  s a u c e ,  l i m e ,
a n d  c o r n  f o a m

Tartare  de  bœuf  coupé  au  couteau  et  son  os  à  moel le
H a n d - c h o p p e d  b e e f  t a r t a r e  s e r v e d  w i t h  m a r r o w b o n e

Fra îcheur  de  cha i r  de  tourteau  aux  saveurs  normandes ,  Pomme
Granny  Smith ,  œufs  de  Hareng fumé,  Cébette ,  Mayonnaise  maison

et  sorbet  au  C i t ron  vert
F r e s h  c r a b  m e a t  w i t h  f l a v o u r s  o f  N o r m a n d y ,  G r a n n y  S m i t h  a p p l e ,

s m o k e d  h e r r i n g  r o e ,  s p r i n g  o n i o n ,  h o m e m a d e  m a y o n n a i s e  a n d  l i m e
s o r b e t

Casso let te  de  Coqui l lages  à  la  Pers i l lade ,  Grat inée  au  Parmesan
S h e l l  C a s s e r o l e  w i t h  P e r s i l l a d e ,  G r a t i n a t e d  w i t h  P a r m e s a n

* * * * * *

Poulpe  gr i l lé ,  mousse l ine  de  Patates  douces ,  Auberg ine  rôt ie ,
Sauce  au  Yaourt  Grec  et  A i l  no i r

G r i l l e d  O c t o p u s ,  s w e e t  P o t a t o e s ,  s e a s o n a l  V e g e t a b l e s ,  G r e e k  y o g h u r t
S a u c e  a n d  b l a c k  G a r l i c

Fi let  de  Sa int -P ier re  rôt i ,  Quinoa ,  Pet i ts  Légumes  et  herbes
f ra îches

R o a s t e d  J o h n  D o r y  f i l l e t ,  q u i n o a ,  b a b y  v e g e t a b l e s  a n d  f r e s h  h e r b s

Demi-Magret  de  canard ,  mousse l ine  de  Patate  douce ,  sauce  au
mie l

H a l f  a  d u c k  b r e a s t ,  s w e e t  p o t a t o  m o u s s e l i n e ,  h o n e y  s a u c e

Auberg ines  conf i tes  et  rôt ies  en  chapelure  panko ,  Sauce  v ierge  et
réduct ion  de  ba lsamique

C a n d i e d  a u b e r g i n e s ,  r o a s t e d  i n  p a n k o  b r e a d c r u m b s ,  w i t h  s a u c e
v i e r g e  a n d  a  b a l s a m i c  r e d u c t i o n

* * * * * *
Dessert  aux  cho ix  

( *Café  des  Gourmets  «  A lbert ine  »  supp  2  € )  
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